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)TEL * RESTAURANT & GRAND CAFE

DINER KAART HOOFDGERECHTEN
& KNOLSELDERI]J STEAK 20
STARTER compote van rode ui | zoete aardappel creme
garnituur van het seizoen
§ AMBACHTELIJK BROOD 7 FLAT IRON STEAK BLACK ANGUS 29.5
gezouten boter | tapenade | truffelmayonaise pepersaus | garnituur van het seizoen
HERTENRUGFILET 29,5
aardappel mousseline | gekarameliseerde witlof | wildjus
VOORGERECHTEN HEILBOT 98
prosecco beurre blanc | garnituur van het seizoen
POMPOEN-ROKOSSOLP 8,5  EENDENBORST FILET 928

geitenkaas | cashewnoten | bosui grand marnier lak | garnituur van het seizoen

§ WARME GEITENKAAS 10,5 ~ S'naasappeltimjus
rozematinie el MU R SATE VAN VARKENSHAAS 20,5
sweelElipe piel de sapo meloen | atjar van rode kool ,
RUNDERCARPACCIO 13,5 cassave chips | pindasaus
Parmezaanse kaas | pesto | pijnboompitten
bitterbal van Old Amsterdam
GAMBA'S PIRI PIRI 14,5
bosui | knoflookolie | piri piri pepers DESSERT
broodje om te dippen
PROEVERI] VAN DE CHEF 15,5 TOREN VAN BABYLON 8,5
5 luxe hapjes en een soepje v.a. 2 pers. vanille-parfait | bastogne | warme chocoladesaus
EENDENRILETTE & GEKONFIJTE EEND
balsamico | kruidencrostini | pistacheJ 15 CHEESECAKE 8’5

stoofperen sorbet-ijs | witte chocoladecrunch
frambozencoulis

SCROPPINO 7,5

wodka | prosecco | vanille-ijs | imoen-ijs

Granny Smith | gelei van appelstroop

CREME BRULEE 8,5
- SUPPLEMENTEN - vanille-ijs | kletskop

q PUNTZAK FRITES MET MAYONAISE 3,5

Q‘KNAPPERIGE SALADE 3,5 MANDARUNPARFAIT 8’5
chocolademousse | muntgel

QSEIZOENSGROENTEN 3,5

Q‘GEBAKKEN CHAMPIGNONS 4

KLASSIEKE PEPERSAUS 3




